ARMOR CUISINE BOBIGNY
REPAS LE MESNIL AMELOT

lundi 02 juillet 2018

Salade radis et abricots secs

Aiguillettes poulet sauce tomate mardi 03 juillet 2018

Pomelos en quartier
Salade comtoise
Coquillettes au beurre
Mitonné de boeuf au paprika

Kiri
Tomme noire
Creme dessert pistache
Fruit

Julienne de légumes

Rondelé au bleu

Yaourt sucré
Marbré au chocolat

ELEMENTAIRE

AU CLISNE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 04 juillet 2018
Mousserond de canard*
Salade de |'ouest

Calamars a la romaine jeudi 05 juillet 2018
Pasteque
Haricots plats et tomates
Burger de veau au jus vendredi 06 juillet 2018
Melon BIO
Cantal
Carré d' as Riz safrané
Mousse au chocolat maison jambon *
Fromage ovale
Vache picon Chips
Ananas au sirop
Fruit
Camembert
Patisserie

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 09 juillet 2018

Pasteque

Saucisses de Francfort™*

Frites

Camembert
Chanteneige
Compote de pommes
Fruit

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 10 juillet 2018

Betteraves vinaigrette
Macédoine d la russe

Nuggets de poisson au ketchup

Coquillettes

Fripon
Yaourt sucré
Oreillons d'abricots au sirop

ELEMENTAIRE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 11 juillet 2018
Carottes rdpées

Roti de veau au thym

Purée

Buchette
Fromage frais sucré
Mousse au chocolat maison

(S

/
| )

Y

jeudi 12 juillet 2018

Salade pommes de terre

Poulet piperade

Carottes persillées

Cantal
Yaourt aromatisé
Liégeois vanille

vendredi 13 juillet 2018
Melon

Barbecue pilons poulet + saucis. volaille

Taboulé

Vache qui rit

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE

Créme dessert caramel




ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 16 juillet 2018

Feuilleté aux fromages

Sauté de boeuf aux oighons

Haricots verts

Fripon

Flan nappé caramel
Fruit

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 17 juillet 2018

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Salade verte

Chipolatas aux herbes *

Potatoes

Emmental
Vache qui rit
Tarte aux fruits

ELEMENTAIRE

mercredi 18 juillet 2018
Concombre bulgare

jambon braisé *

Riz a la tomate

Edam
Six de Savoie
Compote de poires

Y
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jeudi 19 juillet 2018

Paté de volaille / coupelle

Rosbeef froid cornichons

Chips

Fromage blanc sucré

Fruit

vendredi 20 juillet 2018

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE

Sardine beurre

Filet de colin

Poélée bretonne

Coulommiers
Tartare nature
Marbré au chocolat




ARMOR CUISINE BOBIGNY
REPAS LE MESNIL AMELOT

lundi 23 juillet 2018

Melon

Escalope de dinde viennoise mardi 24 juillet 2018

Spaghetti
Pique nique reference

Cantafrais
Petits suisses sucrés
Arlequin de fruits

ELEMENTAIRE

AU CLISNE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 25 juillet 2018
Salade Marco Polo

Cordon bleu Jjeudi 26 juillet 2018

Concombre vinaigrette

Ratatouille & la pommes de terre

Sauté de veau marengo vendredi 27 juillet 2018

Magquereau a la tomate
Cantal
Petits pois a |'étuvée
Clafoutis aux poires maison Nuggets de poulet

Gouda

Purée de carottes
Compote de pommes

Samos

Créme vanille
Fruit

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 30 juillet 2018

Radis beurre

Sauté de dinde au curry

Riz

Buchette
Six de Savoie
Mousse au chocolat

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 31 juillet 2018

Carottes rdpées

Sauté de boeuf provengale

Julienne de légumes

Petits suisses
Pointe de brie
Fruit
Riz au lait

ELEMENTAIRE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 01 aolit 2018
Oeuf dur mayonnaise

Omelette a I'emmenthal

Gratin blettes et pommes de terre

Pavé demi sel
Yaourt aromatisé
Tarte flan maison
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Jjeudi 02 aoiit 2018

Pamplemousse

Couscous boulettes merguez (PC )

Chantaillou
Emmental
Fruit
Liégeois vanille
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vendredi 03 aolit 2018

Traiteur pour collectivités

Pasteque

Barbecue escalope poulet+chipolatas

Salade de pates

Kiri

Compote pommes/bananes

*

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 06 aoiit 2018

Feuilleté hot dog*

Réti de porc *

Rosties aux légumes

Carré de |'est
Fromage blanc
Flan nappé caramel

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 07 aolit 2018

Salade Grecque

Chipolatas grillées *

Coquillettes au beurre

Coeur des dames
Vache picon
Ananas au sirop

ELEMENTAIRE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

GU \\) Y
mercredi 08 aolit 2018
Saucisson a l'ail *
Blanquette lieu d la dieppoise Jjeudi 09 aoiit 2018
Jeunes carottes
Pique nique reference vendredi 10 ao(it 2018
Salade louisiane
Faisselle
Mimolette
Mousse a la hoix de coco maison Filet de hoki poele au beurre
Gratin dauphinois
Gouda

Petit suisse fruité
Créme dessert caramel
Fruit

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 13 aolit 2018

Tomate

Cari de poulet et riz (pc)

Buche du Pilat

Tartare nature
Compote de pommes

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 14 aolit 2018

Macédoine mayonnaise

Poisson pané

Frites

Cantafrais
Yaourt sucré
madeleine

ELEMENTAIRE

AU CLISNE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 15 aolit 2018

Jjeudi 16 ao(it 2018
Salami*

Saute d'agneau aux abricots vendredi 17 ao(it 2018

Tranche de surimi mayonnaise

Légumes du jardin
Réti de dinde froid

Brebicréme

Camembert Salade mixte
Flan vanille
Fruit
Carré d' as

Mousse au chocolat

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 20 aoiit 2018

Crépe au fromage

Roti de veau

Beignets de chou fleur

Six de Savoie
Yaourt aromatisé
Fruits au sirop

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 21 aolit 2018

Melon

Steak haché

Spaghetti

Boursin
Coulommiers
Fruit
Glace

ELEMENTAIRE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

\ )
MINI
mercredi 22 aolt 2018
Pasteque
Omelette au chorizo™ Jjeudi 23 aoiit 2018

Oeuf dur mayonnaise

Pommes sautées

Barbecue steak vendredi 24 ao(it 2018

Oeuf dur mayonnaise
Pavé demi sel

Tomme blanche Chips
Beignet au chocolat Nuggets de poisson au ketchup
Chantaillou
Gratin d'épinards
Fruit
Cheddar
Vache qui rit
Fruit
Gaufre

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



ARMOR CUISINE BOBIGNY

lundi 27 aoiit 2018

Pamplemousse

Rissolette de veau

Courgettes sauce mornay

Cantal
Yaourt aux fruits mixés
Compote de pommes

REPAS LE MESNIL AMELOT

mardi 28 aolit 2018

Salade verte

Filet de colin meuniére et citron

Purée

Fromage frais aux fruits
Rondelé au sel de guerande
Ile flottante créme anglaise

ELEMENTAIRE

U (LIS
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

mercredi 29 aolit 2018
Salade de coeurs de palmier

Jjeudi 30 aoiit 2018
Paré de campagne *

Tomates farcies et riz (pc)

Boulettes de boeuf vendredi 31 aolit 2018

Tomate
Emmental
Petits suisses sucrés
Salade de fruits frais

Petits pois a la frangaise
Barbecue escalope poulet+merguez

Carré frais

Vache qui rit Salade mixte
Fruit
Liégeois vanille

Tomme blanche

Créme chocolat

Traiteur pour collectivités

2 a 12, Rue Lavoisier - 93000 BOBIGNY
@ 0148101080 -Fax:014891978

e-mail : contact@armorcuisine.com

Agrément sanitaire : F 93. 008. 008 CE



